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'SPECIALITA TARANTINO

UN AMERICANO (VIP) A ROMA CENA SEMPRE ALL'<ANTICA PESA»: ORA IL SUO PATRON FRANCESCO PANELLA,
CHE HA APPENA <SERVITO IL CAST DI DJANGO UNCHAINED, HA APERTO ANCHE ABROOKLYN & Laura Pezzino

' unico che non ha potuto rispon-
dere all’appello & stato Leonar-
do DiCaprio, che stava girando

a Mew York con Martin Scorse-
se. Peril resto, tuttii 50 membr del cast
del film candidato all’ Oscar Dyjango Un-
chained hanno festeggiato la aprima»
romana allo storico ristorante Antica
Pesa, una delle mete irninunciabili per
le celebrity di passaggio nella capitale.
A fare gl onor di casa Francesco Pa-
nella, 42 anni, patron del locale con i
fratelli Simone e Lorenzo. wAppena ho
saputo che avevano prenotato, ho pre-
soun aereo da New York. Tarantino ha
ordinato il mini hamburger con salsic-
cia, formaggio Steccata di Morolo e
broceoli che gl avevamo gia prepara-
to per la prima di Ingloriows Basterds,
Per gli altri, carne ma anche piatti ve-
getariani», dice Panella, che si divide
tra I'ltalia ¢ il nuovo ristorante inau-
gurato il 16 ottobre a Brooklyn,

Agli inizi degli anni Duemila, le ragazze di
Sex Amd the Ciry si rifiutavano di andare al
i la del ponte: per loro era «periferiax.
wla cosa di cui sono pit orgoglioso & esse-
re riuscito a fare spostare una serie di new-
yorkesi che, prima, non avrebbero mai fat-
to tanta strada per una cena fralian stoiles.
Perché avete seelto proprio Brookhn?
wAbbiamo interpretato una trasformazio-
ne culturale gia in atto a New York: oggi
chiungue sia legato all’arte ha preso casa
a Brooklyn. Per Forbes, Williamsburg & il
terzo posto pil trendy al mondos.

Jamie Fox, 45 anni, protagonista di Django Unchained,
con Francesco Panelle, 42, ol ristorante Antico Pesa di Bomao.

Finora chi & arrivato come cliente?
wMichael Bloomberg, Rudolph Giulian,
Ivanka Trump. che & la Paris Hillon cool
del momento, e Rupert Murdoch, al quale
mi sono presentato come suo “dipenden-
te” (da marzo parting la nuova stagione del
Mio piatto preferito cfe conduce sl canale
Crambera Rosso di Sky, ndr)y,

I ristoranti italiani pit glamorous di New
York sono Serafina e Cipriani: come pensa
di fargli concorrenza?

«Puntiamo sulla presenza fsica della pro-
prieta in loco, per una vera accoghienza ita-
liafia. Per noi & importante far sorridere i
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clienti, non levargli 1 soldi dal portafogliz.
Non ¢ un po’ rischioso avere una clientela
compusta soprattutto da celebrity; che sisa
essere particolarmente volubili? %
«MNoi trattiamo 1 vip come se non lo fossero,
e s¢ avessimo puntato solo su loro avrem-
mo giid chiusos,

Tra Roma e New York, lei quando riposa?
«Lavoro 18 ore al giorno, e negli anni ho
affinato una tecnica: un’ora ¢ mezzo di
allenamento al giorno, un mix di yoga, pi-
lates e corpo libero, e mangiare agli orari
giusti. Sembra un regime militaresco, ma
le assicuro: so anche divertirmin.




