Garibaldii

EVENTI culturali, mostre, musica dal vivo e buona cucina. Que
to davisitadiVia Garibaldi, strada trasteverinache collegail Lu
*iazza Trilussa) con il Gianicolo. Nel 1600 prima di vicolo del Panie
logana dello Stato Pontificio che riscuoteva le tasse sul grano.
ipiena diritrovi di ogni tipo, dallavineria alla galleriadarte, pz
>ub e bistrot.

Dal 1800 c’¢ L’Antica Pesa, ristorante che deve il suo nome propri
al fatto che i contadini pesavano qui il grano per poter pagare
zio alla dogana. Il locale dei frateﬂi Panella, Francesco e Simone,
¢ meta di personaggi deljet setinternazionale come Al-
berto di Monaco e Juan Carlos di Spagna. Fra i
clienti abituali, attratti dalla cucina romana ma
creativa di Simone, anche Cesare Romiti, Lu-
ca Cordero di Montezemolo, Alessia Marcuzzi
e Ronaldo.

Altro punto caldo di via Garibaldi & Il Cen-
tro Italiano per le Arti e la Cultura fondato da
Angelo Bucarelli e Nina Fiirstenberg al nu-
mero 88, luogodiriferimentodiartisticome
Enzo Cucchi, Giuseppe Gallo e Cristiano
Pintaldi, spesso animato da serate
evento. E vernissage “notturni”, fino
a mezzanotte, si organizzano an-
che alla galleria-loft Spazio Blu.
Frequentatissimi dai giovani
sono pure lavineria Invino
veritas e Settimiano. Am-
pia la scelta per chi vo-

lia andare a cena:

aibucatinidiGil-
do alle linguine
all’astice dell’
Entrecote.
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“L’ Antica Pesa in primavera
mi ricorda la mia Firenze”

‘V ADO spesso a cena all'’ANTICA PESA. Quella
« parte di Trastevere mi ricorda tanto la mia Fi-
renze, specialmente aprimaverainoltrata, quando nelri-
storante aprono il giardino interno. I due ragazzi pro-
prietari del locale, Francesco e Simone, sono davvero
simpatici e trovo che c'¢ un ottimo rapporto qualita prez-
zo», raccontail presentatore del programma Rai “Inboc-
caallupo” Carlo Conti parlando del ristorante Antica Pe-
sainvia Garibaldi 18 (telefono 065809236). L'Antica Pe-
sa & aperto tutte le sere tranne la domenica ed ¢ specia- luogo perfetto per una cena ro-
lizzato in cucina romana creativa con pesce fresco tutti i ciono moltissimo le linguine all’asti-
giorni (anche ostriche). «Fra i primi piatti ho un debole : i dolci, specialmente il tiramisi. Se poi
per il risotto alla crema di scampi e per le fettuccine con 3 di amici andiamo spesso néll’al?r.;)
i gamberied i pomodorini pachino. Spesso prendoun as- : . con entrata separata, che si chiama Royal
oltoinglese, instile vittoriano», Il Royal
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Sopra, Carlo Conti
e, sotto, Gabriella Labate

TTO che preferisco mangiare quando vado a
all'Entrecote ¢ la tagliata con il contorno di
i, Stefano, il proprietario, € un vero gen-

fa sempre trovare i fiori sul tavolos. Lo dice
abate, attrice, ballerina e moglie del cantan-
'i;bm}ba didue anni, Bianca Leida) par-
nte-ritrovo ENTRECOTE- ROYAL PUB
0 (telefono 065809449), dei fratelli Ste-
ni. «Mi piace andare a céna li perché

saggio di entrambi i piatti. Fra gli antipasti il mio prefe-

ritoeil carpacciodipescespada. Avolte micapitadipren- : e a scelta di otto birre alla

gell‘ne anche due o tre e poi non mi rimane spazio per il e internazionali con whi
olcen.




